Petrzelovy kolac

Priprava

Do mouky pfiddme drozdi, pfidame trochu
mléka, cukr a nechame vzejit kvasek. Poté
pridame zbylé mléko a Spetku soli a
vypracujeme VI&¢né tésto, které nechame na
teplém misté cca 30 minut kynout. Vykynuté
tésto prohnéteme, rozprostfeme ho na

vymastény plech, okraje mirné nadzvedneme.

Posypeme nadrobno nakrajenou cibuli.
Pfipravime si krém: Smetanu smichame s
vejci, opepfime, osolime a pfidame
nasekanou petrzelku. Timto krémem potfeme
tésto a dadme péct, peceme pfi 200 °C, cca 30
minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 8

1206 kalorii ,0 g cukrd ,14 g tukt ,41 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/petrzelovy-kolac

Ingredience

e 300 g polohrubé mouky
e 20 g drozdi (kvasnic)

e 1dcl mléka

e 2 lzi€ky cukru krupice

e 2cibule

e 1/4 | zakysané smetany
e 2vejce

e 5 svazecku petrzelky

o Spetka soli

« Spetka pepre

Kategorie

Ceska, Vegetarianska, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Zelenina, Navstéva, Predkrm
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