PecCeny caj ze svestek a rybizu
Obtiznost:
Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 1dni 6h
Omin

Celkovy Cas: 1dni 6h 20min , Porce: 6

885 kalorii , 100 g cukri ,0 g tukd ,10 g
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/peceny-caj-ze-
svestek-a-rybizu

Priprava Ingredience

Omyté a vypeckované Svestky nakrajime na

Ctvrtinky. Nasypeme je na plech a smichame
s Cervenym rybizem. Pfidame cukr a kofeni a
dobre promichame. Troubu rozpalime na 200
°C a ovoce peceme asi 30 minut. Vyjmeme z

1 kg Svestek
1 kg Cerveného rybizu
1200 g cukru krupice

o o ] e 6 hrebicku
trouby a pfidame rum. Hotovy €aj naplnime do - ..
o . i , L o 1 |ziCka skorice
Cistych zavarovacich sklenic, které peclivé

. . . . e 120 mlrumu
zaviCkujeme a ihned obratime dnem vzhuru.
Tip k receptu Kategorie

LZici smési staci pouze pfelit horkou vodou a

lahodny €aj je na svété. Dobfe se hodi také do Y . x . .. , .
grogi a dalsich teplych napojd. Obycejny den, Ceska, Vegetarianska, Podzim,

Finanéné nenarocéné, Ovoce, Néco exira,
Navstéva, Napoje a koktejly
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