Pecené nektarinky s mandlemi

Obtiznost:

Cas ptipravy: 12min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 2min , Porce: 8

2262 kalorii ,91 g cukrti , 149 g tuk( ,34 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/pecene-
nektarinky-s-mandlemi

Priprava Ingredience

Nektarinky rozpulime a odstranime pecku.
Naskladame je na plech feznou stranou
nahoru. Z mandli odlozime dvé IZice a ty
nasekame nahrubo a ope¢eme nasucho v
panvi. Susenky a neopecené mandle

e 6 nektarinek
e 1 baleni BB suSenek
e« 100 g masla

] . v i , . e 115 g mandli
rozdrtime na jemno. Pfiddme maslo, opecené ..
, vo iy . o 85 g titinovy cukr
mandle, cukr a vejce a pofadné promichame. 1 veice

Touto smeési pInime nektarinky - méli bychom
rozdélit celou smés. Polijeme portskym vinem
a pe¢eme na 180 °C, asi 40-45 minut
dozlatova a dokfupava. Podavame teplé s
feckym jogurtem.

e 250 ml portského vina
« 200 g Reckého jogurtu

Kategorie
Tip k receptu Obycejny den, Reckd, Léto, Celorogné,
V pavodnim receptu se pouziva vino odrlidy Finan¢né nenaroéné, Vegetarian, Dezert

marsala — je to italské vino, které je néco mezi
vinem a sherry. V CR se mi ho ale nepodafilo
sehnat.
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