Pecena kachna

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 4

0 kalorii , 0 g cukru ,0 g tukli , 0 g bilkovin
Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/pecena-kachna

Priprava Ingredience

Kachnu omyjeme pod tekouci vodou a
usuSime. Dame do zapékaci misy, osolime,

osypeme grilovacim kofenim a kminem * 1kachna
posypeme griovacim korenim a kminem. « 200 mi vody
Podlijeme vodou, pfidame maslo a pfikryjeme il

vikem. PeCeme 30 minut v pfedehraté troubé
na 200 °C. Potom teplotu snizime na 150 °C a
peCeme dalSich 40 minut. Poté viko sejmeme
a dopékame jesté 20 minut. Po celou dobu
peceni kachnu co 20 minut polévame
vypecenou $tavou.

1 IZice grilovaciho kofeni
1/2 1Zice kminu

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéng, Finanéné
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