Pascha - rusky svatecni recept

Priprava

Cerstvy tvaroh rozetréme s cukrem a maslem.

Druhou ¢ast cukru utfeme se Zloutky a
pfidame rovnéz k tvarohu. Dukladné
promisime. Pak pfidame citrénovou klru a
vanilkovy cukr. Uslehdme smetanu a
zamichame do tvarohové hmoty, naposledy
vsypeme kandované ovoce. PouzZijeme
dortovou formu. Vylozime ji Cistym platnem,
napéchujeme do ni tvarohovou smés, rohy
platna pfehneme, paschu zatizime, aby se
dobre slisovala, a uloZzime jina 2 - 3 dny na
chladné misto, nejlépe do lednice. Pfed
podavanim ji ozdobime kandovanym ovocem
nebo slabounkou vrstvou barvené Zelatiny.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 30min , Porce: 1

5340 kalorii , 0 g cukrti , 328 g tuk( ,100 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Jaskova

Odkaz: https://srecepty.cz/pascha-rusky-
svatecni-recept

Ingredience

e 800 g odtu¢néného tvarohu
e 400 g masla

e 400 ml smetany ke Slehani
e 400 g cukru

e 3 Zloutky

e 2 IZiCky citronové kiry

e 1/2 s&Cku vanilkového cukru
e 100 g kandovaného ovoce

Kategorie

Vyjimecény den, Ruskd, Celoro¢né, Klasika,
Rodina, Moucnik
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