Pansti kluci

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

3543 kalorii ,21 g cukri ,118 g tuk(1 ,82 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/pansti-kluci

Priprava Ingredience

Uvarené brambory ve slupce oloupeme,
propasirujeme, pfiddme mouku, vejce,
osolime a vypracujeme tésto. Z tésta na
pomouceném vale vyvalime véalec¢ky, které
nakrajime na mensi kousky a uvafime v mirné
osolené vrouci vodé. Uvarené valeCky
scedime, polijeme rozpusténym maslem,
prfidame povidla, posypeme mletym makem,
promichdme a posypeme mouckovym
cukrem.

e 10 ks ve slupce uvarenych brambor
o 1ksvejce

e 500 g polohrubé mouky

e 4 |Zice Svestkovych povidel

e 3lzice masla

e 150 g mletého méku

e 125 g mouckového cukru

o Spetka soli

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Financné nenarocné, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Hlavni chod
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