Ovocny kola¢ z hotového kfehkeho tésta

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 2h 40min , Porce: 8

0 kalorii , 0 g cukru ,0 g tukli , 0 g bilkovin
Autor: Vera

Odkaz: https://srecepty.cz/ovocny-kolac-z-
hotoveho-krehkeho-testa

Priprava Ingredience

Do vymazané misy na dort polozime tésto a

dobfe jej zapracujeme. Dno vysypeme

fazolkami, aby se nam nezvedlo a konce, které 1 kfehke tésto
pfevysuji formu, sefizneme. PeCeme na 180°C e 2 hrsti bortivek
cca 15-20 minut. Nechame vychladnout.
Vyjmeme fazolky.

e 1 hrst malin

e 3 hrsti jahod

Pripravime puding, kterym potfeme dno kolaCe  + 4 |zice cukru krupice na pfipravu Zelatiny
(pokud neméate puding, potfete marmeladou
nebo dzemem - osobné mu davam prednost).
Nechame v lednici tuhnout. Az je puding tuhy,
poklademe kola¢ ovocem a zalijeme Zelatinou,
kterou jsme pfipravili dle ndvodu. Opét nechame
v lednici tuhnout. Podavame se Slehackou nebo
prelité sirupem.

e 2 sacky zelatiny
1 baleni pudinkového prasku dle chuti

Kategorie

Vv /s

Tip k receptu Mouénik
Ma rodina miluje pudink, proto jsem jej pfidala
misto dzemu, ale osvézujici je kolac jen s
marmeladou.
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