Ovocha strouhankova buchta levna

Priprava

Nastrouhame si kiru z omytého citrénu.

Strouhanku prosejeme s praskem do peciva.

Utfeme maslo s cukrem, Zloutky, citronovou
kdru, strouhanku s praskem do peciva a
vmichame snih z bilkd. Vypracujeme tésto.
Poté tésto rozetfeme na vymazany a
vysypany plech, posypeme ovocem (dle
vlastni chuti a fantazie) a bublaninu ze
strouhanky upec¢eme. Dobrou chut!

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 1

1587 kalorii ,1 g cukr(i ,90 g tuk( ,36 g
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/ovocna-
strouhankova-buchta-levna

Ingredience

e 80 g masla

e 80 g cukru moucka

e 4vejce

o 1/2 sacku kypficiho prasku do peciva
o Spetka skofice

e citronova kira

e oOvoce

e 100 g strouhanky

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Jidlo na kazdy den, Chudy student,
Moucnik
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