Orechovy dort

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 10

3365 kalorii ,0 g cukrti ,131 g tukd ,50 g
bilkovin

Autor: Jana Langrova

i Odkaz: https://srecepty.cz/orechovy-dort

Priprava Ingredience

Vejce utfeme s mouckovym cukrem, pfidame
olej, mleté ofechy, mléko, mouku a prasek do
peciva. Umichame tésto, nalijeme do
vymazané formy a peCeme 30 minut. Zatim
pfipravime krém. Z mléka uvarime husty
pudink a nechame vychladnout, vySlehame
maslo s cukrem a pomalu do pudinku
vmichame. Upeceny a vychladly dort
rozkrojime a natfeme krémem. Krém muzeme
natfit i po celém obvodu dortu. Dort mizeme
dozdobit polevou, ofechy, kokosem,...

1 hrnecek cukru moucka na tésto a 1
hrnek na krém

e 0,5 hrnecku slunec¢nicového oleje

e 3/4 hrnku mletych ofechu

e 3vejce

e 1,5 hrnecku polohrubé mouky

e 0,5 hrne¢ku mléka na tésto a 1,5 hrnku na
krém

1 baleni kypficiho prasku do peciva
1 baleni vanilkového cukru

1 saCek vanilkoveho pudinku

1 baleni masla

Kategorie

Svéatek matek, Narozeniny, Ceska, Celoro¢né,
Financéné nenaro¢né, Navstéva, Rodina,
Moucénik
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