Orechové trubicky nepecené

Priprava

Pomleté piskoty, ofechy, cukr, vejce a kakao
zpracujeme v hladké tésto. Nechame chuvili
odpocinout v chladnu. Na mikrotenovém
sacku vyvalime plat silny asi 1 cm.
Rozkrajime na obdélniky a nato€ime na malé
plechové trubi¢ky. Nechame zaschnout do
druhého dne. Druhy den trubicky sundame a
plnime pudinkovym krémem a polejeme
¢okoladovou polevou.

Tip k receptu
Vyzkousela jsem je plnit krémem z
kondenzovaného mléka a nemélo to chybu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 10min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 2h 10min , Porce: 12

2594 kalorii , 121 g cukrti , 140 g tuk( ,42 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-trubicky-
nepecene

Ingredience

e 150 g piskoty détské

e 150 g mletych vlasskych ofechu
e 150 g cukru moucka

o 2slepiCi vejce

e 1 Izice kakaa

e 200 g Cokoladové polevy

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finanéné nenarocéné,
Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika, Rodina,
Cukrovi
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