Orechoveé testo na vanocni cukrovi

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 20

4683 kalorii , 12 g cukrti ,327 g tuk( ,73 ¢
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-testo-
na-vanocni-cukrovi

Priprava Ingredience

Na vale promichame prosatou mouku s
ofechy. Poté pfidame zbylé ingredience,
kromé Cokoladové polevy a rukama
vypracujeme tuzsi tésto. Tésto zabalime do
potravinové félie a dame na hodinu, nebo
pres noc do lednicky. Ulozené tésto vyvalime
a vykrajujeme trojuhelniky. PeCeme v
predehraté troubé na 180°C 10 minut.
Nechame vychladnout. Poté postfikame
¢okoladovou polevou.

e 400 g hladké mouky

e 150 g mletych vlasskych ofechu
e 50 g cukru moucka

e 2 baleni vanilkového cukru

e 280 g masla

o Spetka soli

1 saCek Cokoladoveé polevy

Kategorie
Tip k receptu
Kazdy roh trojhranku mizeme namacet do Vanoce, Ceska, Finanéné nenaro¢né,

¢okolady. Kdyz misto vlasakl pouzijeme mandle, ;
t&sto bude jesté kiehi. Rychlovka, Cukrovi
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