Orechové kolacky z domaci pekarny

Priprava

250 ml mléka, 2 vejce, 2 dcl oleje, 1/2 kg
hladké mouky, 7 dkg cukru, trochu soli a 2,5
IZiCky instantniho drozdi dame do pekarny a
zapneme program TESTO. Po vykynuti
pfendame do misy a IZici odkrajujeme mensi
kousky. Ty pak rukou roztdhneme a plnime
ofechovou nadivkou, kterou si pfipravime z 25
dkg mletych ofechu 1,5 dcl mléka, cca 20 dkg
cukru (jak ma kdo rad moc sladké) a rozinek.
Do mléka rozmichame cukr krupici a
uvedeme do varu. Pfimichame ofechy a
rozinky. Zabalime, zakulatime a ukladame na
vymazany plech. PeCeme v troubé na 170°C.
Nechame vychladnout, pocukrujeme a
muzeme se pustit do jidla.

Tip k receptu

Kdyz je nadivka fidsi,mozno pfidat drcené piskoty.

Obtiznost:

Cas ptipravy: Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 30min , Porce: 1

5243 kalorii , 17 g cukrti , 360 g tukd ,101 ¢
bilkovin

Autor: labe

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-kolacky-
z-domaci-pekarny

Ingredience

e 250 ml mléka
e 2vejce
e 2dcloleje
e 0,5 kg hladké mouky
27 dkg cukru
sul
e 2,5 IZiCky instantniho drozdi
o 25 dkg mletych ofechu
e 1,5dcl mléka na nadivku
e rozinky

Kategorie

Velikonoce, Ceska, Jaro, Finanéné nenaroéné,
Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika, Rodina,
Pecivo a produkty domaci pekarny
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