Orechové jemneé pecivo

Priprava

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 55min , Porce: 4

4633 kalorii ,9 g cukrii ,399 g tuklt ,78 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-jemne-
pecivo

Ingredience

Mouku s praskem do peciva promichdme a
pridame studené nakrajené maslo a s moukou
promichame. DalSi ingredience se pfidaji a
vypracuje se tésto, které se necha v chladu
odlezet. Pfiprava krému: Maslo, cukr,
vanilkovy cukr a vodu povafime a vmichame
ofiSky a aroma a kratce nechame
vychladnout. Tésto vyvalime na plech a
potfeme marmeladou. OfiSkovy krém
natfeme na tésto s marmeladou a pe¢eme
cca 150°C cca 25 minut. Po upeceni ihned
krajime napf. do tvaru trojuhelnikd a roh
namocime do Cokoladové polevy.

200 g hladké mouky

2 I1zicky prasku do peciva

100 g cukru krupice

1 baleni vanilkového cukru

1 vejce

1 Zloutek

100 g masla

150 g masla (na krém)

150 g cukru (na krém)

1 baleni vanilkového cukru (krém)

3 Izice vody (krém)

8 ml rumoveho aroma (kréem)

150 g mletych liskovych ofechd (krém)
150 g nastrouhanych vlasskych ofechu
(krém)

4 1Zice merunkové marmelady (krém)
c¢okoladova poleva na ozdobu

Kategorie

Vanoce, Rakouska, MIé¢né vyrobky a vejce ,
Obiloviny, téstoviny a ryZe, Rodina, Vegetarian,
Cukrovi
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