Orechova babovka

Priprava

Vejce utfeme s cukrem. Pfidame roztopenou
Heru, 100 g nasekanych ofech(, kakao a vSe
promichame. Nakonec postupné pfidavame
mouku smichanou s kypficim praskem do
peciva. VSe dukladné promichame a vlijeme
do vymazané a moukou vysypané babovkoveé
formy. PeCeme 45 minut v pfedehraté troubé
na 180 °C. Babovku nechame vychladit a
polijeme ji roztopenou ¢okoladovou polevou a
posypeme 20 g nasekanych ofech.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 25min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 8

517 kalorii , 46 g cukrli ,23 g tuk( ,8 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/orechova-babovka

Ingredience

e 120 g vlaSskych ofechu

o 80 ml Cokoladové polevy

e 200 g cukru krystalu

e 3vejce

e 150 g polohrubé mouky

e 3 lzice kakaa

e 20 g Hery

1 saCek kypficiho prasku do peciva

Kategorie

Obycejny den, Rakouska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Jidlo na kazdy
den, Rodina, Moucnik
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