Omacka Tandoori

Priprava

Kufeci prsa nakrajime na malé kostiCky a
dame do misy. V kastrulku se silnym dnem si
rozpustime maslo. Kufeci prsa zasypeme
kofenim Tandoori Masala a zalijeme horkym
rozpusténym maslem. Zamichame a ddme na
2 hodiny do lednice, az maslo ztuhne. Poté
smazime na panvi, mirné podlijeme a vafime
domékka. Pfidame na kostky nakrajenou Nivu
a nechame rozpustit. Jakmile je Niva
rozpusténa, zalijeme smetanou a kratce
povafime. Podavame smichané s jakymikoliv
téstovinami.

Tip k receptu

Misto Nivy, mizeme pouzit Hermelin.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h 15min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 2h 40min , Porce: 2

2076 kalorii ,0 g cukrti , 159 g tuk( ,138 ¢
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/omacka-tandoori

Ingredience

e 500 g kurfecich prsou

e 100 g Nivy

e 2 baleni smetany ke Slehani

o 1/3 kostky masla

e 2 lzice korenici smési Tandoori Masala

Kategorie

Obycejny den, Indicka, Celoro¢né, Finan¢né
nenarocné, Néco extra, Labuznik, Omacka
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