Olomouckeé harule

Priprava

Brambory oloupeme a nastrouhame -
3/4najemno a 1/4nahrubo, ¢esnek oloupeme
a prolisujeme, anglickou slaninu nadrobno
nasekame, syrec¢ky nastrouhame. Vodu z
brambor sliieme a nechame stat, aby zlstal
na misce Skrob. Do nastrouhanych brambor
pridame vSechny uvedené suroviny a mouku
do hustoty tésta tak, aby se z néj daly délat
placicky. Na panvi roztopime séadlo a
smazime placicky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

1583 kalorii ,1 g cukr( ,29 g tukt ,41 g
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/olomoucke-harule

Ingredience

e 6 velkych brambor

e sul dle chuti

e 6 strouzkl Cesneku

e 1 IziCka majoranky

e 1vejce

e 1 baleni tvartzku

e 1 dcl svétleho piva

e 50 g anglické slaniny

e 1 hrnecCek hrubé mouky
e sadlo na osmazeni

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

nenarocné, Néco extra, Labuznik, Hlavni chod
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