Obri krevety s pikantni omackou

Priprava

Na oleji osmazime na koleCka nakrgjenou
jarni cibulku, dokud nezmékne. Pfidame,
najemno nasekané chilli papri¢ky, nasekanou
naf koriandru, drcenou kukufrici, rajéatovy
protlak a vodu. Nechame projit varem.
Mezitim krevety oloupeme, z kazdé
odstranime ocasek a Cerné stfivko. Prfidame
do zeleninové smési a vafime 5 minut na
mirném plameni. Pfi podavani ozdobime
naseknaou pazitkou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

499 kalorii ,0 g cukrt ,18 g tukd ,85 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/obri-krevety-s-
pikantni-omackou

Ingredience

e 2 Izice olivového oleje

e 5jarnich cibulek

e 3 lZice rajCatoveého protlaku

o 1 IzZice vody

o 3 Cerstvé chilli papricky

e 1 IZice Cersrvé naté koriandru
e hrst drcené kukufice

e pazitka na ozdobu

e 500 g obfich syrovych krevet

Kategorie

Silvestr, Ceska, Celorogné, Finanéné
nenarocné, Ryby a dary more, Néco extra,
Navstéva, Party oblerstveni
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