Oblozené chlebicky k vinku i pivku

Priprava

Bagetu nakrajime na Sikmé platky, které
namazeme maslem a dame na podnos.
Ozdobime kornoutkem syra a kornoutkem
Sunky, do nichz dale vlozime kousek vejce
vareného natvrdo, kousek sterilované okurky
a pro ozdbou prouzek cervené sterilované
kapie.

W Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 20min , Porce: 2

435 kalorii , 1 g cukrt ,28 g tuku ,41 g
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/oblozene-
chlebicky-k-vinku-i-pivku

Ingredience

e 2 vejce uvareného natvrdo

e 1 bageta

e« 100 g masla

« 3 sterilované okurky

e 1 hrnecek sterilované zeleniny - Cervena
kapie, prouzky

o 10 dkg platkového syra

o 10 dkg Sunky

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéng, Finanéné
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