Nepeceny tvarohovy kolac s ovocem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 3h Omin
Celkovy €as: 3h 10min , Porce: 10

2984 kalorii ,0 g cukrti ,257 g tukd ,49 ¢
bilkovin

Autor: Pajunc

Odkaz: https://srecepty.cz/nepeceny-
tvarohovy-kolac-s-ovocem

Priprava Ingredience

Susenky pomeleme najemno, pfidame
zméknuté maslo a roztopenou bilou ¢okoladu a
smés smichadme dohromady. Dno dortové formy 200 g masla
vylozime pecicim papirem a smes rovhomerné « 100 g bilé Sokolady
do formy rozprostfeme a dame ztuhnout do
lednicky.

e 250 g odtu¢néného tvarohu

o 250 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
Na krém si vySlehame smetanu, pfidame tvaroh, o 4 |ice cukru mougky
cukr a spojime v tuhy krém. Poté na korpus
dame tenkou vrstvu krému, na ktery poklademe 3
¢ast nakrajeného ovoce. Poté navrstvime + 150 g BeBe suSenek
zbytek krému, na vrSek vyskladame zbytek
ovoce a dame alespon na 2 (ideélné vsak na 3
hodiny) ztuhnout do lednice.

250 g ovoce

Kategorie
Tip k receptu Svaty Valentyn, Vyjime&ny den, Narozeniny,
Lze ozdobit i listkem maty, pfip. cokoladovou Ceska, Néco extra, Labuznik, Navétéva, Dezert

polevou.
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