Nepeceny dort s broskvemi

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 6

1965 kalorii ,0 g cukr( ,65 g tuktd ,13 g
bilkovin

Autor: jarmilauhlirova

Odkaz: https://srecepty.cz/nepeceny-dort-s-
broskvemi

Priprava Ingredience

Rozdrcené piskoty zvih¢ime rumem nebo
mlékem, pfidame maslo a vypracujeme.
Natla¢ime do formy. Pomazankové maslo
smichame se zakysanou smetanou a cukrem.
Zelatinu za stalého michani zahtejeme ve 100
ml smetany k bodu varu. Horkou ji vmichame
do ngplné. Polovinu rozetfeme na korpus a
poklademe pokrajenou broskvi. Zakryjeme
naplni a nechame v chladu ztuhnout. Poté
boky potfeme Slehackou a posypeme
cokoladovou ryzi.

e 240 g piskotl détskych
e 4lZice rumu
80 g masla
o 250 g pomazénkového masla
e 250 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 250 ml zakysané smetany
e 1 sklenka ovocného kompotu (broskve)
e 100 g cukru moucky
o 1 baleni vanilky
e 15 g Zelatiny
1 hrst Cokoladové ryze

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Rychlovka, Rodina, Moucnik
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