Muffiny s jarni cibulkou a klobaskou

Priprava

Smichejte zakysanou smetanu, vajicka a
rozpusténé maslo a do smési vSlehejte mouku
prosatou s kypricim praskem, soli a pepfem.
Do tuhého tésta vmichejte nastrouhany syr a
nakrajenou klobasku a jarni cibulku. LZici pak
tésto dejte do formi¢ek na muffiny a vlozte do
trouby vyhfaté na 200°C a pecte asi 25 minut
dozlatova.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 40min
Celkovy ¢as: 55min , Porce: 10

1821 kalorii ,5 g cukr ,92 g tukt ,61 g
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/muffiny-s-jarni-
cibulkou-a-klobaskou

Ingredience

e 250 g hladké mouky

o 1/2 s&Cku kypficiho prasku do peciva
e 2vejce

e 70 g rozpusténého masla

e 200 ml zakysané smetany

e 80 g eidamu (Edam)

e 1 pikantni klobasa

e 2 jarni cibulky

o S$petka soli

o Spetka pepre

Kategorie

Narozeniny, Silvestr, Ceska, Celoroéng, Mlé&né
vyrobky a vejce , Obiloviny, téstoviny a ryze,
Rychlovka, Navstéva, Party obCerstveni,
Svacinka
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