Mramorova buchta a la brownies

.

Priprava

Ze vSeho nejdrive si ve vodni lazni
rozpustime ¢okoladu a maslo ze zékladniho
tésta. Nechame stranou vychladnout. Poté k
rozpusténé ¢okoladé opatrné zamichame
ostatni ingredience. Maly plech vyloZzime
pecicim papirem a zakladni tésto na ngj
rovnomerneé rozetfeme. V dalSi mise
rozmich&dme tvaroh s cukrem, zaslehdme dvé
vejce, Skrob a klru i $tavu z pomerance.
Nepravidelné poklademe na zakladni tésto a
pfiborovym noZzem vyrobime mramorovani.
PeCeme ve vyhfaté troubé na 180°C 30
minut. Nechame vychladnout a poté krajime
na malé kosticky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 12

2633 kalorii ,2 g cukrl ,147 g tukd ,252 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/mramorova-
buchta-a-la-brownies

Ingredience

e Zakladni tésto: 200 g horké ¢okolady
e 50 g masla

e 100 g cukru krystal

« 2 lzicky vanilkové esence

e 2vejce

e 80 g hladké mouky

o Tvarohové tésto: 250 g jemného tvarohu
e 50 g cukru krupice

o karai stava z jednoho pomerance

1 1ziCka kukufiéného Skrobu

1 vejce

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Néco extra,
Navstéva, Moucnik
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