Moravsky divoky sip

Priprava

Mésa nakrajame na vhodné platky, trochu
naklepeme, okorenime, posolime a striedavo

vSetky slcasti pochutky navlecieme na razne.

Pedieme v rdre na masle. Stavu zlepsime
bielym vinom a polievame fiou méso.
MézZeme flambovat vodkou.

Tip k receptu

Maso musi byt dokonale odlezané.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2dni Oh Omin , Cas vareni: 1h
Omin

Celkovy €as: 2dni 1h Omin , Porce: 3

2277 kalorii ,4 g cukrd ,139 g tukd ,170 g
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/moravsky-divoky-

sip

Ingredience

e 500 g srnci kyty

e 250 g telecich jater

e 200 g veprové panenky
e 80 g anglické slaniny

e 100 g masla

e 100 g cibulek

e 100 ml bilého vina

o 1 lzi¢ka soli

e 2 bobkové listy

e 20 ml vodky

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Redukéni, Celoroéné,

Vv

Labuznik, Hlavni chod
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