Mokra buchta

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 40min
Celkovy ¢as: 55min , Porce: 16

4219 kalorii , 1 g cukrd ,227 g tukli ,61 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/mokra-buchta

Priprava Ingredience

Rozinky namoc¢ime do rumu a nechame je
nacucat. Vejce naslehame s mouckovym i
vanilkovym cukrem, pfidadme olej, mouku s
praskem do peciva, rum, rozinky a ovocné
kompoty i se $tavou. Dobfe promichame a
tésto nalijeme na vymazany a vysypany
plech. PeCeme ve stfedné vyhraté troubé.
Vychladlou buchtu staci jen pocukrovat, nebo
polit Cokoladovou polevou.

e 40 dkg polohrubé mouky
e 15 dkg cukru moucky

e 2 dcl rostlinného oleje

e 4vejce

e 1 Izici rozinek

e 3-5Izic rumu

e 1 vanilkovy cukr

e 1 kypfici prasek do peciva
e 2 malé ovocné kompoty

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Navstéva, Dezert
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