Milanskeé susenky

Priprava

Maslo hladce utfeme, postupné vmichame
cukr, vanilkovy cukr, sul, vejce, kiru z citronu,
polohrubou mouku a prasek do peciva, asi
polovinu mouky vmichdme do masla, potom
zbytek mouky a zpracujeme tésto, které
nechame pres noc ulezet v chladu. Z tésta
vyvalime 1/2 cm silny plat, formiCkou
vykrajujeme kyti¢ky, které klademe na
papirem vyloZeny plech a peCeme v
predehraté troubé. Elektricka trouba: 175 -
200°C. Plynova trouba: stupen 3-4. PeCeme
12 minut a po upeceni potfeme rozpusténym
maslem a pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 12h 25min , Cas vareni: 12min
Celkovy €as: 12h 37min , Porce: 10

5491 kalorii ,0 g cukrt , 309 g tuk(i ,66 g
bilkovin

Autor: Barbora Dvouleta

Odkaz: https://srecepty.cz/milanske-susenky

Ingredience

e 350 g mékkého masla

e 250 g cukru

« 1 vanilkovy cukr

o Spetka soli

e 3 mald vejce

e strouhana kura z 1 citrénu

e 500 g polohrubé mouky

« 2 vrchovaté 1ZiCky prasku do peciva

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Mlé¢né vyrobky a vejce , Obiloviny,
téstoviny a ryze, Navstéva, Rodina, Party
obc&erstveni, Ostatni
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