Mexicke rohlicky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 35min , Porce: 20

1126 kalorii , 7 g cukr( ,67 g tukt ,14 g
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/mexicke-rohlicky

Priprava Ingredience

Tésto rozvalejte na asi 3 mm silny plat a
radélkem ho nakrajejte na trojuhelnicky velké
asi 4 x 6 x 6 cm — tésto prosté rozkrajejte na
pravidelné obdélnicky a pak je diagonalné
rozfiznéte na trojuhelnicky. Cely plat tésta pak

250 g listového tésta
1 1zice hladké mouky
1 skleniCka rajCtové salsy

, ‘x . e 50 g tvrdého syra
pomazte salsa omackou a posypte najemno
nastrouhanym syrem. Jednotlivé trojuhelnicky
zarolujte do rohli¢kd od Siroka do Uzka a Kategorie

pokladejte je vedle sebe na plech vystlany
pecicim papirem. Dbejte ale, aby konec
Spicky byl vzdy pod rohlickem, jinak se vam
béhem peceni odlepi a otevie! Rohlicky pecte
pfi 180 stupnich Celsia asi 20 minut
dozlatova.

Silvestr, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenaro¢ne, Rychlovka, Navstéva, Péarty
obcerstveni
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