Merunkoveé rohlicky

Priprava

Listové tésto rozdélime na dvé poloviny,
kazdou rozvalime na obdélnik, poté podélné
rozpulime a z kazdého pruhu nakrajime Ctyfi
trojuhelniky. Potfeme merunkovou
marmeladou, sto¢ime od kratsi strany ke
SpiCce, upravime do tvaru rohli¢kl a
urovname na plech. RozSlehame vejce a
povrch rohlicku potfeme vejcem a peceme pfi
220°C asi 20 minut. Jesté horké obalime v
mouckovém cukru.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 30

2496 kalorii , 15 g cukr(i ,146 g tuk( ,37 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/merunkove-
rohlicky

Ingredience

500 g listového tésta

1 sklenka merunkové marmelady
2 vejce

50 g cukru moucka

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze, Néco
extra, Navstéva, Moucnik
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