Medovnik

Priprava

Ve vodni lazni (na pafe) michdme med, 2,5 dkg
maslo, cukr, skofici, jedlou sodu a vejce do
hladké hmoty. Vyndame z péry, pfiddme mouku
a prohnéteme. Rozdélime na 6 dilu, vyvalime 6
placek, které vykrojime podle dna dortové formy
a pe€eme 5-7 minut do riZova na pecicim

papiru po dvou na plechu.

Mezitim si pfipravime krém: ze smetany ke
Slehani a Solamylu uvafime kasi. Nechame
vychladnout a zaslehame 5 dkg mésla a maly
8alek horké silné kdvy. Muzeme pfidat troSku
mouckového cukru. Kazdou placku pred
namazanim potfeme rumem, mezi 3. a 4.
placku dame jesté marmeladu. Krémem

namazeme i vrchni placku a okraje.

Pernik na strouhani a mleté vlaSské ofechy
smichame a posypeme cely dort. Zabalime do
alobalu a nechame ulezet.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 8

1766 kalorii ,17 g cukr( ,73 g tukt ,34 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/medovnik

Ingredience

1 1Zici v€eliho medu
e 10 dkg cukru krupice
1 1ziCku mleté skofice
e 11ZiCku jedlé Sody
e 1vejce
1 smetanu ke Slehani (Slehacku)
e 2lzice Solamylu
o 23 dkg hladké mouky
o 1 Salek silné kavy
e 10 dkg nasekanych vlasskych ofechu
e 1/2 perniku na peceni
e 2-4 Izice ovocné marmelady
e 7,5dkg masla
e 50 mlrumu

Kategorie

Narozeniny, Madarska, Celoro¢né, Finan¢né

Vv s

Moucnik
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