Marcipanoveé hvezdicky

Priprava

Cukr, mandle, citronovou $tavu a bilek
zpracujeme na hladkou, mékkou hmotu,
kterou odlozime do chladna. Val poprasime
cukrem, hmotu vyvalime na plat 4-5-mm silny
a vykrajujeme hvézdi¢ky nebo srdicka.
PecCeme pfi 180°C 5-10 minut. Po upeceni
nechame vychladnout. Poté zdobime
¢okoladou, perlickami nebo kandovanym
ovocem.

Obtiznost:

Cas pripravy: 50min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 1

1558 kalorii ,12 g cukr( , 135 g tukd ,60 g
bilkovin

Autor: Lenulinka

Odkaz: https://srecepty.cz/marcipanove-
hvezdicky

Ingredience

125 g cukru krupice

250 g jemné mletych loupanych mandli
1 1Zi¢ka citronové Stavy

troSka bilku

Kategorie

Vanoce, Némecka, Zima, Klasika, Cukrovi
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