Mandlovy dort trochu jinak

Priprava

Troubu zahfejeme na 190°C, horkovzdusnou
na 170°C. V mise vymichame 100 g masla se
100 g cukru do pény, pfidame vejce. Do misy
prosejeme mouku smichanou s praskem do
peciva. Téstem naplnime dortovou formu a
peCeme v troubé 20 minut, dokud povrch
lehce nezezlatne. Zbytek masla dame do
rendliku a rozpustime, pfidame zbytek cukru,
mandlové lupinky, mléko a nechame 10 minut
zlehka varit, az hmota lehce zezlatne. Smési
potfeme pfedpeceny korpus a v troubé
peCeme dalSich 15 minut. Podavame se
Slehackou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 8

2277 kalorii ,2 g cukrl( ,212 g tuka ,19 ¢
bilkovin

Autor: Barbora Dvouleta

Odkaz: https://srecepty.cz/mandlovy-dort-
trochu-jinak

Ingredience

e 250 g masla

e 225 g cukru

e 1vejce

o 100 g hladké mouky

e 1 Izi¢ka prasku do peciva
e 150 g mandlovyvh lupinkd
e 40 ml mleka

Kategorie

Svaty Valentyn, Svatek matek, VyjimecCny den,
Narozeniny, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Mlé¢né vyrobky a vejce , Obiloviny,
téstoviny a ryze, Navstéva, Rodina, Moucnik
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