Mandlovy dort s jahodovym krémem

Priprava

Z jahod, cukru moucky, masla a polohrubé
mouky si pfipravime krém (viz souvisejici
recepty). Mandle dame do vody a nechame
projit varem. Vafime tak dlouho, az se hnéda
slupka nezacéne odloupavat. Mandle
oloupeme, rozsekame a smichame s hladkou
moukou. Bilky smichame s cukrem krupice a
vySlehame do tuhé hmoty. Pomalu (na
nejnizsim stupni rychlosti) postupné
zaslehavame mixerem Zloutky a mandle s
moukou. Pfidame vodu a olej. VSe pomalu
dukladné promichame. Tésto vlijeme do
vymazané, moukou vysypané formy o
prumeéru 24 cm a peCeme 45 minut v
predehraté troubé na 180 °C. Korpus
nechame vychladnout. Poté ho podélné
rozkrojime na tfi platky, které slepime
jahodovym krémem. Vrh a boky dortu
namazeme zbyvajicim jahodovym krémem a
ozdobime jahodami nebo nasekanymi
mandlemi.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 8

2346 kalorii ,8 g cukrli ,144 g tuka ,72 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/mandlovy-dort-s-
jahodovym-kremem

Ingredience

e 2 konzervy jahod

e 100 g cukru moucky

e 2 lzice polohrubé mouky
e 1 maslo

e 180 g cukru krupice

e 6 vejci

o 2 lzicky vody

e 3 lZice rostlinného oleje
o 100 g mandli

e 80 g hladké mouky

o Spetka soli

Kategorie

Svatek matek, Ceska, Vegetarianska,

Vv s

Rodina, Moucénik
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