Luxusni nadivka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 1h 15min
Celkovy €as: 1h 35min , Porce: 4

123 kalorii ,1 g cukrd , 1 g tukd , 6 g bilkovin
Autor: lencac

Odkaz: https://srecepty.cz/luxusni-nadivka

Priprava Ingredience

Rohliky nakrajime a namoc€ime do veprového
bujénu. Na kostiCky nakrajime také maso a
pfidame do misy. Dale pfidame Zloutky,
posekané kopfivy, majonézu a utfeny cesnek.
Dikladné promichame. Z bilkd uslehame snih
a také ho zlehka vmichame. Po té nadivku
pfendame na vymastény a strouhankou
vysypany vyS$Si plech, zlehka stérkou stlaime
a zarovname. PeCeme pomalu do zlatova.

e 10 rohlikd

e 10 vajec

e 1 hrst mladych kopfiv

e 500 g veprové plece

e 500 g vafeného uzeného masa
e 50 g majonézy

e 700 ml veprového bujonu

e 5-10 strouzkl ¢esneku

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Celoroén&, Finanéng

Vv s

Pomocné recepty
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