Linecky kolac¢ s lesnim ovocem

Priprava

Z masla, mouky, cukru a vejce pfipravime
tésto, které nechame hodinu odlezet v lednici.
Ovoce nakrajime na mensi kousky, vlozime
do hrnce, pfidame dzem a chvili povafime.
Tésto rozdélime na poloviny a vyvalime. Platy
prelozime na mensi plechy s pecicim papirem
a upeceme ve vyhrateé troubé na 180°C. Na
jesté teply plat rozetfeme néapln, pfikryjeme
druhym platem, mirné pfitlac¢ime a polijeme
c¢okoladou. Dame ztuhnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 6

4880 kalorii ,67 g cukrli ,237 g tuk(1 ,58 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/linecky-kolac-s-
lesnim-ovocem

Ingredience

e 250 g masla

e 450 g hladké mouky

e 50 g cukru moucky

e 1vejce

e 300 g pikantniho dzemu

e 400 g smési lesniho ovoce /Cerstvé nebo i
mrazené/

e 100 g Cokoladové polevy

Kategorie

Rakouska, Klasika, Rodina, Moucénik
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