Recept na linecké tésto

]

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1dni Oh Omin , Cas varen:
15min

Celkovy ¢as: 1dni Oh 15min , Porce: 20

2420 kalorii ,0 g cukri , 131 g tuki ,30 g
bilkovin

Autor: Martina Tretinova

Ve 5 2 Odkaz: https://srecepty.cz/linecke-testo

Priprava Ingredience

Prosejeme mouku na val. Oddélime Zloutek
od bilku. Do stfedu hromady mouky udélame
dulek a pfidame do ného cukr, Zloutek a par
kapek citronové $tavy. LziCkou se snazime
utfit Zloutek s cukrem a mezitim si nechdme
zméknout méslo. Pfidame maslo a
propracujeme v tésto, az je hladké. Hotové
tésto dame odpocivat do lednice alespon na
30 minut, nejlépe v8ak pres celou noc.

e 250 g polohrubé mouky

e 100 g cukru moucka

e 1 vejce

e 150 g masla

 nékolik kapek citronové stavy

Kategorie

Tip k receptu Ceskéa, Pomocné recepty, Tésto

Obvykle tésto rozvalime na pomouéeném vale a
vykrajujeme z ného pomoci formi¢ek nebo ostrého
noze rlizné tvary, které pfenasime na plech a
peceme asi 10 - 15 minut. Hotové tvary se
obycejné slepuji marmeladou ¢i krémem a polivaji
Cokoladovou polevou.
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