Kynuty jahodovy kola¢ s drobenkou

Priprava

Z mléka, I1Zzicky krystalového cukru a drozdi
pfipravime kvasek. Maslo, Zloutky a 1 IZici
mouckoveho cukru vySlehame. Pfidame
prosatou mouku, kvasek, vanilkovy cukr,
citronovou kiru, Spetku soli a vypracujeme
vlacné tésto. Vykynuté tésto vyvéalime,
preneseme na tukem vymazany plech a kraje
potfeme maslem nebo tukem. Umyté a
okapané jahody rozlozime na kolac a
posypeme drobenkou pfipravenou smichanim
mouckoveého cukru, hrubé mouky a hery
/mizeme pouzit také maslo/. Kola¢ vliozime
do vyhfaté trouby na 180 stupnd a peCeme
asi 20 minut.

Tip k receptu
Kolac¢ je vynikajici i s merurikami, tfeSnémi,
rybizem... Ovoce pouzijeme dle sezony.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 4

1621 kalorii , 25 g cukr( ,25 g tukt ,34 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/kynuty-jahodovy-
kolac-s-drobenkou

Ingredience

e 250 g polohrubé mouky
e 2 Zloutky

e 1 lzice masla

e 1 lzi¢ka cukru krystal

e 20 g drozdi (kvasnice)
e 150 ml mléka

o Spetka soli

e 1/2 sacku vanilkového cukru
e 600 g jahod

 troSka citronové kury

e 3 lzice hrubé mouky

e 4 IZice cukru moucka

e 1-2IZice Hery

Kategorie

Vv,

Obyé&ejny den, Ceska, Finanéné naroénéjsi,

Klasika, Rodina, Moucnik, Tésto
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