Kureci ¢tvrtky na divoko

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

402 kalorii , 0 g cukrt ,40 g tuku ,11 ¢
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/kureci-ctvrtky-na-
divoko

Priprava Ingredience

Kufeci Ctvriky vloZzime do zapékaci misy,
osolime a pfidame kofeni, zeleninu
nakrajenou na vétsi kusy a platky slaniny
polozime na kufeci Ctvrtky. V8e podlijeme
vinem. PeCeme pfikryté za obCasného
podlévani vodou pfi 200°C cca 45 minut.
Pecené maso podavame s peCenym
bramborem.

4 kufeci Ctvrtky

3 listy bobkového listu

troska jalovce

troSka nového koreni

troSka rozmaryn

1 1ZiCka tymianu (Matefidouska obecna)
10 dkg anglické slaniny

2 cibule

1 cukety

2 dcl Cerveného vina

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoro¢né, Driibe? a
kralik, Hlavni chod
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