
Obtížnost:     

Čas přípravy: 15min , Čas vaření: 1h 0min
Celkový čas: 1h 15min , Porce: 4

1429 kalorií , 1 g cukrů , 137 g tuků , 46 g
bílkovin

Autor: Zdenka Obertová 

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-s-hruskami 

Příprava

Hrušky oloupeme, rozkrojíme, zbavíme
jadřince a nakrájíme na kostičky. Nadrobno
nakrájíme slaninu, 3 uvařená vejce natvrdo a
petrželku. Vše smícháme, opepříme, osolíme,
přidáme víno, 2 syrová vejce a touto směsí
naplníme kuře, které nakonec zašijeme. Poté
jej vložíme do pekáče, osolíme, podlijeme
pivem, přidáme kousek másla a pečeme
doměkka.

Ingredience

1 kuře
100 g slaniny
3 hrušky
5 vajec
3 lžíce bílého vína
100 g másla
100-150 ml černého piva
pepř
sůl
hrst petrželové natě

Kategorie

Výjimečný den, Španělská, Podzim, Finančně
náročnější, Exotika, Labužník, Hlavní chod

Kuře s hruškami
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