Kure s hribky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 1h 15min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 4

0 kalorii , 0 g cukru ,0 g tukli , 0 g bilkovin
Autor: pink.verca

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-s-hribky

Priprava Ingredience

Dvé hodiny pfed pecenim kufete si namocime
houby do vody. Pak si kufe omyjeme a dame
do pekacku, kam dame trochu sadla, osolime,
pokminujeme a pfidame houby i s vodou, ve
které se macely. Pokud bude vody malo, tak
jesté trochu vody pfilijeme (aby bylo dost na
podlévani). Kufe klasicky upeCeme za stalého
podlévani pfi 220°C cca 75 minut (zalezi na
velikosti kufete).

e 2 hrsti susenych hub
e kousek sadla
1 kure
o S$petka soli
troska kminu
e 1,5 hrnecku vody

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Drubez a kralik, Klasika, Rodina
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