Kulicky z vinné klobasy v salvejové omacce
Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

4043 kalorii ,1 g cukrti ,377 g tuk( ,94 ¢
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/kulicky-z-vinne-
klobasy-v-salvejove-omacce

Priprava Ingredience

Nejprve si pfipravime kuliCky. Obsah vinné
klobasy vymackame ze stfivka do misy,
vytvofime z néj mensi kuli¢ky a obalime je v
50 gramech hladké mouky. Na panvi si
rozpalime olej a kuliCky v ni dozlatova
osmazime. Nechame na papirové utérce
okapat. Béhem suseni kuli¢ek si uvafime
omacku. Do kastrilku se silnym dnem si
rozpustime maslo a pomalinku pfilévame
studené mléko. Kdyz se mléko zacina varit,
pomalu pfisypavame prosatou mouku a
béhem pfisypavani michame metli¢kou, aby
se nam v mléce neutvofili hrudky. Poté
pfidame Salvéj a nechame na mirném ohni 10
minut povafit. Na zaveér pfilijeme smetanu.
Masové kulicky vlozime do omacky a
podavame s téstovinami.

e 500 g vinné klobasy

e 50 g hladké mouky

e 1 hrnecek slune¢nicového oleje
e Omacka: 30 g masla

e 250 ml mléka

e 30 g hladké mouky

e 1 lzice Salvéje

e 50 ml smetany

o S$petka soli

« Spetka bilého pepre

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Néco extra,
Rodina, Hlavni chod

Tip k receptu

Do omacky muzeme taky pridat bilé vino.
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