Kroupova placerka

Priprava

Preplachnuté kripy dame varit do osolenej
vody. Ked' napoly zmaknu, pridame k nim na
kolieska pokrajané zemiaky a vSetko spolu
rozvarime na kasu. Udenu slaninu pokrajame
na kocky, rozprazime, priddme postrahanu
cibulu a ked’ zruzovie, primieSame rozotrety
cesnak, majoran, vajcia a mleté korenie.
Nakoniec zmes zamieSame do krupovej kase
so zemiakmi. Takto pripravenu kasu vlozime
do vymasteného pekaca a v rare upecieme
do ruzova.

Tip k receptu
Do pripravenej hmoty mézeme pred pecenim
pridat nakrajané hriby.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 4

1785 kalorii ,1 g cukr( ,40 g tuk( ,58 g
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/kroupova-placerka

Ingredience

e 200 g drobnych krup

e 600 g brambor

e 2cibule

e 4 strouzky Cesneku

o 2 slepiCi vejce

e 100 g uzené slaniny

o IZiCka pepfe bilého

e IZiCka soli

e |ZiCka majoranky

o lZice sadla na vymazani pekace

Kategorie

Obycejny den, Slovenska, Pro alergiky,
Celoro¢né, Financné nenarocné, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Hlavni chod
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