Kristalovy tfreSnovy kolac
Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 1

2926 kalorii ,84 g cukrl ,155 g tukd ,40 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/kristalovy-
tresnovy-kolac

Priprava Ingredience

Do mouky pfimichame Spetku soli, pfilijeme
vodu a pfiddme maslo. Rychle zpracujeme na
hladké tésto a dame aspon na 30 minut odlezet 300 g hladké mouky

do chladu. o Spetka soli

Do kastriilku dame 2 Izice vody, pfisypeme 3 * 175 g masla + 1 Izice do tresni
IZice cukru, 2 IziCky vanilkového cukru a e 4 lzice hodné studené vody
pfivedeme k varu. Do vaficiho roztoku « 600 g vypeckovanych tfesni
pfisypeme odpeckované tfe$né, promichame,
pfihodime méslo a zahustime Solamylem

e 3 lzice cukru krupice

rozmichanym v troce studené vody. Hustota * 2 |ziCky vanilkového cukru
naplné ma byt asi jako pudink. Odstavime a e 1-2IZice Solamylu
vmichame rum a mandlové aroma. e 2lZice rumu

Odpoginuté tésto rozdélime na dvé nestejné * par kapek mandlove esence

velké ¢asti. Vétsi ¢ast rovnomérné rozvalime a o troSka mléka

vlozime do kolacové formy, snazime se, aby « troska cukru krystal na posypani kolage
kraje tésta pfesahovaly pfes formu. Na tésto

nalijeme pfipravenou napln. Z mensi odlozené

¢asti vyvalime kolo, vykrojime do néj nékolik

ozdobnych otvori a opatrné ho polozime na  Kategorie

napli. Kraje obou dilil tésta k sobé dobfe
pfimackneme, aby nam pfi pe€eni napln

C Obyé&ejny den, Ceska, Léto, Finanéné
nevytékala.

Vv s

Z vykrojenych zbytku tésta mizeme jesté
pfidélat ozdoby navrch kolace. Kola¢ potfeme
mlékem a posypeme krystalovym cukrem.
Vlozime ho do trouby a pfi 180°C peCeme asi
35 minut.

Tip k receptu
Pfed krajenim musime kol&¢ nechat dobfe
vychladit, aby nam naplf dobfe ztuhla. Nejlepsi je
druhy den odlezely a vychlazeny.


https://srecepty.cz/kristalovy-tresnovy-kolac




	Křišťálový třešňový koláč
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


