Krehky merunkovy kolac

Priprava

Z pudinkovych prasku, 750ml miéka a 509
cukru uvarime pudink podle navodu na obale.

Bilek uSlehame dotuha, vmichame do

horkého pudinku a naplf nechame trochu
zchladnout. Vmichame zakysanout smetanu a
nechame vychladnout. Merunky omyjeme a
vypeckujeme. Na pfipravu tésta smichame v
mise mouku, cukr, vanilkovy cukr a sul.
Pfidame vodu, maslo a ru¢né vypracujeme
hladké tésto. Polovinu tésta vyvéalime na plat
30x40cm a pomoci valeCku pfeneseme na

vymazany a moukou vysypany plech.

Potfeme naplni a obloZzime merurikami oblou

stranou nahoru. Druhou polovinu tésta

vyvalime na stejné velky plat a opatrné
preneseme na merunky. Pomoci Stétce nebo
maslovacky potfeme vrchni plat Zloutkem
rozSlehanym v mléce (1 Izice). Posypeme
skoficovym cukrem a mandlovymi lupinky.
Vlozime do trouby a pe¢eme cca 30min na

180°C.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 30

3710 kalorii , 6 g cukrti ,192 g tuk( ,48 ¢
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/krehky-
merunkovy-kolac

Ingredience

e 2 sacky pudinkoveého prasku
e 130 g cukru krystal
e 750 ml mléka
e 1Kksvejce
e 400 g zakysané smetany
e 750 g merunék
e 300 g hladké mouky
2 sacky vanilkového cukru
o 1 $petka sul
e 3lzice vody
220 g masla
e 1 baleni skoficového cukru
e 50 g mandlovych lupinku

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celorogné, Jidlo na
kazdy den, Navstéva, Rodina, Dezert, Mou¢nik,
Snidane, Svacinka
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