Krehky kolac s tvarohem a mandarinkami

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 8

3866 kalorii , 15 g cukrti, 150 g tuk( ,133 ¢
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/krehky-kolac-s-
tvarohem-a-mandarinkami

Priprava Ingredience

Zmeklé maslo, 70 g mouckového cukru a
jeden vanilkovy cukr smichame s vejcem.
Prfidame mouku, citrénovou kulru a hrebicek.
Rukama vypracujeme hladké, tuzsi tésto. Z
tésta vytvofime kouli, zabalime ji do
potravinové folie a nechame v lednici hodinu
odlezet. 150 g mouckového cukru, dva
vanilkové cukry, 3 Zloutky, 500 g tvarohu a 2
IZice pudinku smichdme dohromady v hladkou
dobre roztiratelnou hmotu. Troubu

e« 150 g masla

e 220 g cukru moucka

e 3 baleni vanilkového cukru
e 1vejce

e 320 g hladké mouky

e 1 1zi¢ka citronové kury

e 1/2 1ZiCky mletého hrebicku
e 500 g jemného tvarohu

rozehfejeme na 180 stupnu. TFi Ctvrtiny tésta : 2 Ez;lggu dinkového prasku vanilkové
vyvalime na asi pul centimetrovy plat a oFiChuts

vylozime jim vymazanou a hrubou moukou « 100 g mandarinek (nebo jakéhokoliv
vysypanou kulatou formu. Tésto potfeme ovoce)

tvarohovou néplni a pe¢eme v troubé asi 15

minut. Na tvaroh polozime centimetrové

prouzky ze zbylého tésta tak, aby utvofily Kategorie

mfizku, a do vzniklych okének naskladame
mandarinky. Dopeceme dalSich 15 minut. "y

Rodina, Moucnik

Tip k receptu
Misto mandarinek mizete pouzit napfiklad maliny
a misto 100 g mouky muzete pouzit mleté mandle
nebo ofechy.
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