Krehkeé tésto na ovocny kolac

Priprava

Hladké tésto vypracujeme z mouky,
nakrajeného pokrmového tuku, cukru, vejce a
Spetky soli. Vytvarujeme kouli, zabalime do
félie a dame vychladit na 60 minut do lednice.
Potom tésto vyvalime na pomouceném vale a
dame do kolac¢ové formy. Podle potfeby
vytvarujeme okraje a dno propichame
vidliCkou. Tésto by meélo stadit na kla¢ o
prumeéru 26-30 cm. Takovy korpus peceme
asi 25 minut.

Tip k receptu

Do tésta mizeme pfidat citronovou kiiru a trochu
citronové stavy.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 25min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 8

1695 kalorii ,7 g cukri ,12 g tukt ,44 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/krehke-testo-na-
ovocny-kolac

Ingredience

e 350 g hladké mouky

e 250 g ztuzeného pokrmové tuku
e 90 g cukru krystalu

e sul

1 vejce

Kategorie

Ceska, Pomocné recepty, Tésto
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