Priprava

Smichame mofskou s, pepf, bobkovy list a
krali¢i stehna. Nechame 3 hodiny marinovat.
Poté stehna omyjeme a osusime. Dame je do
pekacku spolu s tymianem a utfenym
cesnekem. Zalijeme olejem a peCeme 4
hodiny na 130 °C. Redkvi¢ky nakrajime na
platky. Okurky oloupeme, vyfizneme seminka
a nakrajime na kousky. Krali€i stehna
obereme a smichame je s brandy a
rozpusténym sadlem. Vmichame zeleninu a
podavame s Cerstvym pecivem.

Tip k receptu

Posypat mizeme také petrzelkou nebo celerovou
nati.

rillettes s redkvickami a okurkou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 4h Omin
Celkovy Cas: 4h 20min , Porce: 4

10494 kalorii ,1 g cukr( ,1002 g tukd , 187
g bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/kralici-rillettes-s-
redkvickami-a-okurkou

Ingredience

1 1ZiCka pepre

e 8 strouzkl Cesneku

e 1 1slunecCnicového oleje
e 220 g morskeé soli

e 900 g krali¢iho masa

e« 100 g sadla

e 1 ks bobkového listu

o 1 svazek redkvicek

o 1 ks okurky

e 2 lzice tymianu (Matefidouska obecna)
e 2 lzice brandy

Kategorie

Vanoce, Vyjime&ny den, Obyéejny den, Ceska,
Bezlepkova, Celoro¢né, Finanéné nenarocné,
Driibez a krélik, Labuznik, Pfedkrm
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