Kosicky

Priprava

Z Hery, mouky, cukru krupice, 2 Zloutkl a
Spetky kypficiho pradku zpracujeme v tésto a
vyvalime na pomouceném vale na plat.
Pfipravime si formicky ve tvaru koSi¢ka, které
vymazeme rozpusténym maslem a sklenic¢ku
v pruméru, jako je prameér formi¢ky u horniho
okraje. Skleni¢kou vykrajujeme kolecka a
vkladame je do formicek. V pfedehfaté troubé
peceme 15-20 minut do rizova. Jesté horké
vyklopime a nechdme vychladnout. Mezitim si
pfipravime krém: V mléce dukladné
rozmichame pudink a pfidame vanilkovy a
mouckovy cukr, Zloutek a pfivedeme k varu.
Nechame vychladnout a postupné zaslehame
maslo. KoSiCky naplnime sackem s ozdobnou
Spickou.

Tip k receptu
KoSicky navrch zdobime kompotovanou tfesni a
platkem kompotované broskve, nebo dle vlastni
fantazie.
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Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 16

3258 kalorii ,3 g cukri ,231 g tukd ,21 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/kosicky

Ingredience

e 14 dkg Hery

o 18 dkg hladké mouky

e 6 dkg cukru krupice

e 3 Zloutky

o Spetku kypficiho prasku do peciva
e 15 dkg maésla

e 15 dkg cukru moucky

« 1 vanilkovy cukr

e 300 ml mléka

1 pudink vanilkové pfichuti

Kategorie

Vanoce, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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