Kolacky plnéné vajecnym krémem
Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

2042 kalorii ,0 g cukrl ,62 g tukd ,28 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/kolacky-plnene-
vajechym-kremem

Priprava Ingredience

Mouku, 40 g mouckovy cukr, maslo, 100%
tuk, vodu smichame a vypracujeme tuzsi
tésto. Dame vychladit do lednice a mezitim
pfipravime vajeCny krém. USlehame vejce s
60 g cukru a postupné pfilévame mléko s
rumem. Tésto rozdélime na 15 stejnych dill

e 170 g polohrubé mouky
e 100 g cukru moucky

e 60 g masla

e 20 g 100% tuku (Omegy)

. . , e 50 ml vody
ze kterych vyvalime kruhové placky. 5 veice
Naplnime jimi mélké formicky a tésto dobre J ,

« , . , e 150 ml mléka
upéchujeme. Naplnime vajeCnym krémem a
y : y Y ien y 200 ml rumu
peCeme 30 minut v pfedehraté troubé na 150
°C. Podavame teplé nebo studené.
Kategorie

Velikonoce, Ceska, Jaro, Finanéné nenaroéné,
Klasika, Navstéva, Moucnik
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