Kolac z kysaneho miéeka

Priprava

Dvé cela vejce utfeme s krystalovym a
vanilkovym cukrem. Pfidame olej, kakao a
marmeladu. VS§e smichame, pfidame kysané
mléko, hladkou a hrubou mouku, jedlou sodu
a prasek do peciva. Dobfe promichame.
Tésto vylejeme na vymazany a moukou
vysypany plech, pfipadné na plech vylozeny
pecicim papirem. V pfedehraté troubé
upeceme. Upeceny moucnik polejeme

¢okoladovou polevou a ozdobime Slehackou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 12

4587 kalorii ,5 g cukrt ,88 g tuku ,58 ¢
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-z-kysaneho-

mleka

Ingredience

e 2celavejce

e 50 dkg cukru krystal

e 5lzic oleje

o 2lZice kakaa

e 2 lzice ovocné marmelady

e 2 sacky vanilkového cukru

e 1/2 | acidofilniho mléka

e 25 dkg hladké mouky

e 25 dkg hrubé mouky

e 1 1ziCka Sody bikarbony

e 1/2 saCku kypficiho prasku do peciva
« Cokoladové poleva

o smetana ke Slehani (Slehacka)

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroc¢ne, Finanéné nenaro¢né, Rodina,
Moucnik
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