Kolac s tvarohem a kysanou smetanou

Priprava

Mouku se soli promneme s tukem. Pfidame
Zloutky a vypracujeme hladké tésto. Tvaroh
osolime a nasSlehame dohladka s cukrem,
vejci a smetanou. Tésto rozvalime a opatrné
pfendame na vymazany a moukou vysypany
plech. Tésto na plechu vytvarujeme tak, aby
byly pokryty boéni stény plechu. Propichneme
vidlickou a ve stfedné horké troubé zpola
upeceme. Potfeme naplni a dopeceme. Kolac
ozdobime ovocem dle chuti a fantazie.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 25min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 6

3242 kalorii ,1 g cukrti, 100 g tukd ,111 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-s-tvarohem-
a-kysanou-smetanou

Ingredience

e Tésto: 280 g polohrubé mouky

e 200 g tuku

e 2 Zloutky

o Spetka soli

e mouka na val

e maslo na vymazani plechu

o Napln: 500 g tuéného tvarohu

e 4vejce

» 250 g mouckového cukru (muzeme dat
méneé cukru a pfidat hrozinky)

e 500 ml zakysané smetany

o Spetka soli

e zahradni ovoce na ozdobu (rybiz, jahody,
angrest...)

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Léto, Finanéné

nenarocné, Mlécné vyrobky a vejce , Rodina,
Mouc¢nik
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