Kolac s nivou a cherry rajcatky

Priprava

Maslo rozehfejeme na panvi a vsypeme do
néj na tenkd pulkolecka nakrajenou cibuli.
Osmazime ji dozlatova, odstavime z ohné a
nechame vychladnout. Troubu rozehfejeme
na 210°C. Plech vylozime pecicim papirem a
z tésta vyvalime pléat o velikosti 25x20cm.
Ostrym nozem z tésta odfizneme asi 1 cm
okraje a vzniklé prouzky umistime na kraj
platu potfeny rozSlehanym Zloutkem.
Vzniknou tak vyvySené okraje, které opét
potfeme Zloutkem. Syr rozetfeme vidlickou v
mise, pfidame smetanu, vejce, hof¢ici a vée
dobfe promichame. Na pfipravené tésto
nasypeme rovnomérné cibuli a rozprostfeme
utfeny syr. Pravidelné poklademe
prepllenymi rajéatky a posypeme
mandlovymi lupinky. PeCeme v rozehfaté
troubé 15-20 minut.

Tip k receptu
Kola¢ mazeme i zamrazit. Misto cibule mizeme
pouzit i pérek a misto rajCatek olivy.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 35min , Porce: 4

1127 kalorii ,12 g cukr ,76 g tukt ,18 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-s-nivou-a-
cherry-rajcatky

Ingredience

e 20 g masla

e 2cibule

e 200 g listového tésta

e 150 g plisnového syra (napf. Nivy)
e 100 ml smetany ke Slehani

e 1vejce

e 1 Izi¢ka Dijonské hofcice

e 200 g cherry rajcatek

1 1zice mandlovych lupinku

1 Zloutek na potfeni

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroéné, Finanéné nenarocné, Néco extra,
Rodina, Svacinka
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